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LE DEPARTEMENT

LUNDI 02/06

SALADE DE POMME DE TERRE
VOLAILLE

SALADE DE MAIS A L'EMMENTAL ET
TOMATE CERISE @7

SAUTE D'AGNEAU AU CURRY COCO

POELEE DE COURGETTE 3G &
POELEE DE COURGETTE 1G MAISON

MARS BARRE GLACEE
CONE VANILLE CHOCOLAT
BATONNET CHOCOLAT
BATONNET VANILLE

f} Menu conseillé @ Bio

Local

J

@ Veégetarien
@‘ @ Aide UE a destination des écoles

DEJEUNER - SEMAINE 23 / 2025

.

MARDI 03/06

SALADE DE L'ADOUR @
SALADE COLESLAW INDUS

SALADE COLESLAW MAISON &2 &
FILET D'EGLEFIN +/-120G

FARFALLE AU BEURRE

YAOURT FERMIER NATURE @

YAOURT FERMIER AROMATISE @
YAOURT FERMIER SUCRE

FRAISES AU SUCRE (7 & @
FRAISES CHANTILLY (2 @ &

FRAISES SPECULOS BRISURE {7 &5

@ Fait Maison

Proviseur

*Assaisonnement a part

/

JEUDI 05/06

CELERI REMOULADE MAISON
TOMATES @

SALADE BATAVIA 1G SAUCE SALADE @

TARTE LEGUMES @ @

TARTE A LA TOMATE MOZZARELLA
BASILIC

SAINT MORET
EMMENTAL BLOC 3/4K
FROMAGE VACHE QUI RIT BIO @
MOUSSE AU CHOCOLAT
MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

TIRAMISU COUPELLE 80G
PANNA COTTA COULIS DE FRUIT ROUGE

PANNA COTTA COULIS DE MANGUE @

N

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

VENDREDI 06/06

POULET ROTI ( CUISSE ) % @

POMME DE TERRE POUR FRITE (BRUT)
FRITE 9/9
FRITES SURG

FROMAGE BLANC COULIS DE FRUITS
ROUGE

FROMAGE BLANC COULIS DE MANGUE ET
ABRICOT

PETITS BEURRES X2 20G

BANANE BIO @ @
KIWI @

POMME GALA 10 KG

MME Mendes Beatrice



