
TABOULÉ (PRÉPARATION)

TABOULÉ BIO MAISON

SALADE DE LENTILLES

CARI DE POULET
SAUTÉ DE DINDE AUX POMMES ET

CIDRE MAISON
ÉMINCÉ DE DINDE AU LAIT DE

COCO MAISON

POELÉE
COURGETTE/OIGNON/POIVRON

LIVAROT AOP
PETIT MOULE NATURE
PETIT MOULE AU NOIX

RAISIN BLANC ITALIA

ABRICOT

CONCOMBRE BIO BULGARE

CAROTTES RAPÉES À L'ORANGE
MAISON

CAROTTES RAPÉES 4G À L'ORANGE

CURRY DE POIS CASSÉS LABELLISÉS

RIZ LONG BIO

RIZ BASMATI

RIZ BASMATI BIO

RONDELÉ AIL ET FINES HERBES
CHANTENEIGE

PÊCHE AU SIROP

POIRE AU SIROP

FRUITS AU SIROP

TOMATE MOZZA / BASILIC ET HUILE
D'OLIVE

SALADE VERTE MAIS ET OEUF

ÉMINCÉ DE BOEUF AU PAPRIKA
(FACON GOULASH)

HARICOT PLAT

YAOURT FERMIER AROMATISÉ

YAOURT VANILLE BIO

GATEAU MOELLEUX AU CHOCOLAT

CAKE AU CITRON MAISON
GATEAU BASQUE INDUS

VELOUTÉ DUBARRY

BETTERAVE BIO ECHALOTTE

PAVE DE POISSON BLANC A LA
BORDELAISE

PATES FERMIÈRE SECTEUR 5

ST PAULIN BIO PORTION
COMTÉ AU LAIT CRU AOP

PRÉEMBALLÉ 30 G

KAKI

LUNDI 08/09 MARDI 09/09 JEUDI 11/09 VENDREDI 12/09

DEJEUNER - SEMAINE 37 / 2025 Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des
livraisons et des aléas.

Bio

Local Végétarien

Fait Maison MME Mendes Beatrice

Proviseur

Menu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part


